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Restaurant 2

Indische Spezialititen

Goethestr. 23 Telefon
78333 Stockach 077719142 492

Offnungszeiten Dienstag bis Sonntag
(Ruhetag: Montag) 11:00 - 14:00 und 17:00 - 22:00

[nhaber: Dr. Darma Vivekachandran und Deepak Joshi
www.indien-mirchi.de
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Aperitif

Aperol mit Sekt

Hugo

Cocktails
Caipirinha
(Cachaca; Limette, brauner Zucker)
Mojito
(Havana club; Limette, Puderzucker, frische Minze, Soda)

Pina Colada
(Rum, Cocos, Sahne, Ananassaft)

Caipiroska
(Wodka; Limette, brauner Zucker)

Mai Tai
(Rum, Apricot Brandy, Zitrone, Grenadine, Orangensaft)

Tequila Sunrise
(Eis Tequila, Orangensaft, Grenadine syrup)

Alkoholfreie Cocktails

Mirchi Cocktail
(Mangosaft, Guavasaft, Orangensaft)

Bombay Punch

(Grenadnesirup, Zitronensaft, Orangensaft, Ananassaft)

Madras Coconut
(Mangosaft, Guavasaft, Coconut Cream, Sahne, Milch)

6,50€
6,50€
6,50€
6,50€
6,50€

6,50€

5,90€
5,90€

5,90€
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Suppen

(Indische Gemiisesuppe mit Kokosmilch ayurvedische art)

(Rote Linsen Suppe nach Siidindischer Art)

Tomaten Shorba (, v
(Tomatencremesuppe nach Nordindischer Art)

Mulligatawney Suppe (1, vi)
(Hiihnersuppe mit indischen Krdutern) (pikant)

Jhinga Shorba

(Garnelensuppe mit Krdutern)
Vorspeisen

Fish Pakora ¢

(Fischfilet in Kichererbsenmehl frittiert)

Malai Tikka (VIL V)

Mariniertes Hdhnchenbrustfilet

im Lehmofen gegrillt

Murgh Tikka wn

Mariniertes Hdhnchenbrustfilet im Lehmofen gegrillt

Gobi Pakora
(Blumenkohl in Kichererbsenmehl frittiert)

Paneer Pakora (vin
(Hausgemachter Rahmkdse in Kichererbsenmehl frittiert)

Onion Pakora
(Zwiebeln in Kichererbsenmehl frittiert)

Chicken Pakora
(Hiihnerbrustfilet in Kichererbsenmehl frittiert)

Scampi Pakora
(Scampi in Kichererbsenmehl frittiert)

Samosas ()

(2 Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln und griinen Erbsen,
dazu Salatbeilage und Saucen)

0
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5,506 W
L

5,50€
5,50€

6,50€

6,50€

10,90€

10,90€

10,90€
6,90€
7,90€
5,90€

8,90€

9,90€ g_
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Vegetable Pakora fiir 2 Personen (v

(germischte Vorspeisenplatte mit verschiedenen Pakora,

Blumenkohl, Rahmkdse, Auberginen und Zwiebelringe)

Mixed Pakora fiir 2 Personen (v
(gemischte Vorspeisenplatte mit verschiedenen Pakoras
Blumenkohl, Rahmkdse, Hiihnchen, Aubergine und
Zwiebelringe)

Samosa Chana Chat gy

(Samosa mit Kichererbsen, Tomaten, stifsSem Joghurt,
Minz-Chutney, Tamarind-Chutney, frischem Koriander
und Gewtlirze)

Alu Tiki Chat ¢, vy
(Frittierte Kartoffeln mit Tomaten, Gurken und Joghurt
& Sauce Koriander)

Brot und Beilagen

Bhatura

(frittiertes indisches Fladenbrot in ballonatiger Form)

Naan Bread )
(Stidostasiatisches, ldngliches, flaches Fladenbrot)

Kase Naan (1, vip
(mit indischem Rahmkdise)

Tandoori Roti ()
(Vollkorn Fladenbrot)

Knoblauch Naan ()
(Stidostasiatisches Fladenbrot mit frischem Knoblauch)

Butter Naan ()
(Stidostasiatisches Fladenbrot mit Butter)

Raita (vin
(gewlirzter Jogurt mit Krdutern und Gurken)

Papadam ()
(Knuspriges Linsenmehlbrot)

Mixed Pickles
(Raffiniert eingelegte Gemtise)

Mango - Chutney

Basmatireis

"

12,90€ ..

-,
14,90€ \
N

11,50€

7,90€

2,90€
2,40€
3,80€
2,50€
3,60€
3,60€
3,50€
2,00€

2,00€

2.00€, \@
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Salate

Beilagen Salat
(mit Eisbergsalat, Weifskohl, Gurken, Tomaten und Mais)

Gemischter Salat
(mit Eisbergsalat, weifskohl, Gurken, Tomaten und Mais)

Mirchi Salat (vip

(Gemischter Salat mit gebratenen indischem Rahmkdse,
Mais und Mangostiicken)

Chicken Salat

(Gemischter Salat mit gebratenen Hiihnerbrustfiletstreifen,
Mangostiicken und Mais)

Scampi Salat (xin

(Gemischter Salat mit Mais und gebratenen Prawns nach
Indischer Art)

Vegetarisches Gerichte
Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Bengan Bartha

(Traditionelles Auberginen Gerichte in Tomaten)

(Rote Linesen mit frischen Tomaten, Ingwer & Koriander)

Chana Masala X

(Kichererbsen mit fein geschnittenem Ingwer und Tomaten,
nach Nordindischer Art)

Daalmakhni (v

(Linsen mit frischen Tomaten und Zwiebeln gebraten, auf
typische Dhabaa - Art zubereitet)

Mirchi Subji (v

(Gemiise der Saison mit indischem Rahmkdse, Zwiebeln,
Paprika, Tomaten, Ingwer und Knoblauch)

(Gemtise der Saison zubereitet mit Zwiebeln, Tomaten,
Ingwer und Koriander)

7,90€

9,90€

10,90€

12,90€

13,90€

13,90€

13,90€

13,90€

14,90€

13,90€

2
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Vegetarisches Gerichte |

Alle Gerichte werden mit Reis serviert M
Palak Paneer (vi 14,90€ li
(Hausgemachter Rahmkdse und Spinat mit verschiedenen
Gewtlirzen gebraten)
Navratan Korma mild) (v, v 14,90€

(Frisches Gemiise und Obst, indischer Kdse, verschiedene
Niisse in milder Sahnesauce zubereitet)

Paneer Mirchi (vin ))) 14,90€

(Indischer Rahmkdse mit Paprika, Ingwer, Zwiebeln und
Knoblauch in scharfer Sofse)

Matter Paneer (vin 14,90€
(Indischer Rahmkdse mit griinen Erbsen und Sahne-

Currysauce)

Shahi Paneer (v, vip 14,90€

(Hausgemachter Rahmkdse in einer Sauce nach Art des
Hauses mit Cashewntiissen und Mandeln)

Malai Kofta ¢, v, vin 14,90€
(Zwei Koftas mit Kdse, Kartoffeln und Cashews in

exotischer Sahnesofe)

Mango Subji (1, v, viy) 14,90 €
(Gemtise der Saison mit Mango, Niissen & Currysauce)

Paneer Butter Masala (1, v, vip 14,90€
(Frischer hausgemachter Kdse in Butter Masalasauce)

Chili Paneer (,v,vip 14,90€

(Frischer hausgemachter Kdse mit frischen Chilis, Paprika, Zwiebeln
, Gewlirzen in stifs-scharfer Sauce)

Special Thali

Vegetarische Thali 17,90€ ﬁ
-

(Dal makhani und Palak paneer mit Reis und Joghurt Raita, ,
Naan Bread, Salatbeilage & Nachtisch) -
Non veg Thali 19,90€ \.‘,
(Chicken masala und Lamm Curry mit Reis und Joghurt

Raita, Naan Bread, Salatbeilage & Nachtisch -

1 &
' .-.'
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(mit Reis serviert)
Jogi Platte (Vegetarisch) (1, v, viI)
Suppe Linsen Suppe

Indische Platte \;L
L+

Hauptgericht Mixed Subji, Palak Paneer, Malai Kofta
Beilage Reis, Raita, Brot, Pickles, Saucen, Salat

Nachtisch Mango Cream

2 Personen 55,00€
3 Personen 75,00€
4 Personen) 102,00€

Mirchi Platte (1, v, viI)
Suppe Mulligatawney Suppe

Hauptgericht Lamm Korma, Chicken Subji, Paneer
Mango

Beilage Reis, Raita, Brot, Pickles, Saucen, Salat
Nachtisch Mango Cream

2 Personen 65,00€
3 Personen 95,00€
4 Personen 112,00€

%
\
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Gefliigelgerichte
Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Chicken Curry
(Hiihnerbrustfilet in pikanter Currysofse)

Chicken Subji

(Hiihnerbrustfilet mit Gemiise der Saison zubereitet, mit
Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Koriander)

Chicken Vindaloo )))
(Hiihnerbrustfilet mit Kokos & Kartoffeln nach
stidindischeraart)

Chicken Saag (vin

(Hiihnerbrustfilet geschnetzelt mit Spinat und indischen
Gewlirzen)

Chicken Madras (mittelscharf)})
(Hiihnerbrustfilet mit Kokosmilch in Madras-Currysauce)

Chicken Korma mild) (v, vin

(Hiihnerbrustfilet geschnetzelt mit Kdse, Cashewnlissen,
Mandeln und Kokosflochen in Sahnesauce)

Chicken Mango (mild) (v, vi1)
(Hiihnerbrustfilet in Mango-Currysauce)

Butterchicken (v

(Hiihnerbrustfilet in Tomatensauce fein gekocht mit Butter
abgerundet)

Mirchi Tikka Masala (v,vin))

(Hiihnerbrustfilet mit Cashewkernen, frischen Tomaten,

Paprika in Butter leicht gebraten, dann in exotischer Sauce
Zubereitet)

Chicken Jalfezi (v, v \

(Hiihnerbrustfilet mit frisch gemahlenen
Gewilirzenmariniert und mit frischen Tomaten, Zwiebeln
und griinen Chili gebraten)

16,90€

16,90€

16,90€

16,90€

16,90€

16,90€

=
]
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Lamm Spezialititen

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Mutton Curry
(Lammfleisch in pikanter Currysauce)

Mutton Subji

(Saftiges Lammfleisch, geschnetzelt mit Gemiise der Saison
in Currysauce)

Mutton Saag (vin

(Saftiges Lammfleisch, geschnetzelt mit Spinat in
verschiedenen Gewilirzen gebraten)

Lamm Madras (scharf) })

(Saftiges Lammfleisch mit Kokosmilch in Madras-
Currysauce)

Lamm Vindaloo (scharf) })

(Lammfleisch mit Kokos und Kartoffeln, nach stidindische
Art)

Lamm Korma (v, vin

(Lammfleisch mit Rahmkdse, Mandeln und Cashewkernen
in milder Sahnesauce)

Mirchi Ghost (scharf) (v, vin) ))

(Lammfleischwiirfel mit frischen Tomaten, Knoblauch,
Ingwer und Zwiebeln, gut gebraten, pikant serviert)

Lamm Dhansak \

(Lammfleisch zubereitet in einer ausgefallenen
Kombinnation aus Linsen, Gewtlirzen und einer
mttelscharfen Currysauce)

17,90€ “

17,90€
17,90€
17,90€
17,90€

17,90€

17,90€

17,90€

I.1
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Entengerichte
Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Ente Curry

(Entenbrustfilet in Currysauce mit Zwiebeln und Tomaten)

Ente Subji

(Entenbrustfilet mit frischem Gemtise der Saison in
Currysauce)

Ente Korma (mild) (v, vin

(Entenbrustfilet mit Cashewntissen und Mandeln in
cremiger Sauce)

Mirchi Ente Masala)

(Entenbrustfilet mit Ingwer, Knoblauch, Paprika, Zwiebeln

und Tomaten, mit indischen Gewlirzen)

Meeresspezialitdten
Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Fisch Curry (v)

(Rotbarschfilet in Currysauce nach traditionell indischer
Art, wiirzig oder scharf)

Fisch Madras (mittelscharf) (IV) )

( Rotbarschfilet mit Kokosmilch in Madras-Currysauce

Mirchi Fisch Masala (v) )

(Fischfilet mit Knoblauch, Paprika und Zwiebeln in einer
Tomaten-Currysauce)

Fisch Subji av)

(Rotbarschfilet mit Gemiise der Saison zubereitet mit
Zwiebeln Tomaten, Ingwer und Koriander)

Jhinga ,,Coconut” (11)

(Garnelen mit Currybldttern leicht gediinstet in
Kokosrdutersauce wiirzig zubereitet)

Jhinga Curry (1)

(Grofsgarnelen nach nordindischem Rezept mit verschiedenen
Gewtirzen, Zwiebeln und Tomaten in Currysauce zubereitet)

)

e
-

g,

20,90€

20,90€

20,90€

20,90€

16,40€

16,90€

16,90€

16,90€

20,90€

20,90€

N
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4 Meerespezialititen .
b Alle Gerichte werden mit Reis serviert «©

136 Prawn Butter Masala (1, v, vy 20,90€ “

(Garnelen mit Cashewkernen, frischen Tomaten, Paprika in
Butter leicht gebraten, dann in exotischer Sofse zubereitet)

137 Jhinga ,Mirchi“ Masala 1 ) 20,90€

(Riesengarnelen geschmort mit Ingwer, Knoblauch,
Paprika, Zwiebeln und Tomaten mit feinen indischen
Gewlirzen zubereitet)

Reisgerichte
Alle Reisgerichte werden mit Saucen

Salatbeilage serviert
140 Subji Biryani (v) 15,90€

(geddmpfter Basmatireis gebraten, mit Niissen, Gemiise,
Zwiebeln, Paprika nd Koriander)

141 Chicken Biryani (v) 17,90€

(Basmatireis gebraten, mit Hiihnerbrustfilet, Niissen,
Gemiise, Zwiebeln, Paprika, Knoblauch und Koriander)

142 Lamm Biryani (v 18,90€

(Basmatireis gebraten, mit Lammfleisch, Niisse, Gemiise,
Zwiebeln, Paprika, Knoblauch und Koriander)

Q

- I‘
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Tandoori - Spezialititen
Alle Gerichte werden mit Reis und

Saucen serviert
Aus dem ovig'mal indischen Tonofen

Vegetable Sizzler (viy

(Gemischtes Gemiise mit Kdse, mariniert und gegrillt)

Tandoori Chicken (vi
(Hdhnchen (mit Knochen), 24 Stunden in Joghurt-
Safransauce mit 21 Gewiirzen mariniert, und gegrillt)

Hariyali Tikka

(Zartes mariniertes Hdhnchenfleisch mit Minze und
Koriandersauce gegrillt)

Chicken Tikka vip

(Zartes Hdhnchenfilet, mariniert in Jogurt-Safransauce,
gegillt)

Paneer Tikka vi

(Hausgemachte Rahmkdsestiicke, mariniert in
verschiedenen Gemiisen, gegrillt mit Paprika, Zwiebeln und
Tomaten)

Reshmi Tikka (vin

(Hdhnchenbrustfilet, mariniet in leicht gewtlirzter Sauce
und gegrillt)

Mirchi Mixed-Grill-Platte (vin

(Feine Mischung aus Tandoori Chicken, Chicken Tikka und
Lamm Tikka gegrillt)

Scampi Tikka (v

(Grofsgarnelen mit Ingwer und Knoblauch nach
nordindischer Art zubereitet, gegrillt)

Mutton Tikka (vin

(Lammfleischwtirfel, mariniert in einer Joghurt-
Gewlirzmischung, fein gegrillt)

Achari Chicken Tikka (Garlic)

(Hdhnchenbruststiicke gegrillt mit Knoblauch
und Mixed Pickles mit scharfer Sauce)

15,90€

17,90€

17,90€

17,90€

17,90€

17,90€

23,90€

23,90€

23,90€

17,90€

A

g
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Kindergerichte
Chicken Mango (v, vin

(Hiihnerstiicke mit Mandeln in Mango Sahnesauce)

Cheese Korma (v, vii, viiy

(Hausgemachter Rahmkdse in einer Sofse nach Art des
Hauses mit Cashewntissen und Mandeln)

Pommes

Chicken Nuggets (1)

(Hdhnchenbrustfilet, mariniert in leicht gewlirzter Sauce
gegrillt, mit Pommes, Ketchup oder Mangodip)

Malaai Tikka
(Zahrtes Hdhnchenbrustfilet mariniert gegrillt mt Reis)

)

f s
8,90€\glki

8,90€

4,50€
8,90€

9,90€

(#

&
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Nachspeisen
Kulfi (Indisches Eis)

(Mango Pulp mit Sahne und Ntissen)

Mango Cream (v, vii)
(Mango Pulp mit Sahne und Niissen)

Gebratene Banane
(kleine gebackene Bananen mit Honig und Nlissen)

Gebratene Ananas (v, vin
(kleine gebackene Ananas mit Honig und Niissen)

Gulab Jamun (v, vip
(Mit Vanille Eis frittierte Teigbdllchen in Rosensirup &
Ntissen)

Eisspezialitdten

Vanille, Erdbeere, Mango, Kokosnuss

2 Kugel Eis (vin)
(2 Kugel nach Ihrer wahl)

3 Kugel Eis (vin
(3 Kugel nach Ihrer wahl)

Gemischtes Eis (vin
(ein Kugel alle Eis)

2,80€
3,80€

4,50€

Restaurant Indien Mirchi @
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Kalte Getrinke

Mineralwasser 0,25

Tafelwasser 0,4

Mineralwasser 0,75

Stilles Wasser 0,25

Stilles Wasser 0,4

Stilles Wasser 0,75
Cola(1,2,8)/Fanta(1)/Sprite/Cola light(1,2,86) 0,2
Cola(1,2,8)/Fanta(1)/Sprite/Cola light(1,2,8,6) 0,4
Spezi(1,2) 0,2

Spezi(1,2) 0,4
Orangensaft/Johannisbeernektar 0,2
Orangensaft/Johannisbeernektar 0,4
Orangensaft/Johannisbeernektar Schorle 0,2
Orangensaft/Johannisbeernektar Schorle 0,4
Apfelsaft 0,2

Apfelsaft 0,4

Apfelsaft-Schorle 0,2

Apfelsaft-Schorle 0,4

Mangonektar 0,2

Mangonektar 0,4

Mangosaft-Schorle 0,2

-y
]
y &
- ) ) ) J
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Kalte Getrinke

Mangonektar -Schorle 0,4
Guavenektar 0,2
Guavenektar 0,4
Guavenektar -Schorle 0,2
Guavenektar -Schorle 0,4

Nimbupani (Hausgemachte Zitronenlimonade) 0,4

Lasst @i
(Hausgemachte Jogurt Getrinke)

Mango Lassi 0,2
Mango Lassi 0,4
Siifde Lassi 0,2
Siif3e Lassi 0,4
Salzige Lassi 0,2
Salzige Lassi 0,4
Kokos Lassi 0,2
Kokos Lassi 0,4

2,90€
4,40€
2,90€
4,40€
2,90€
4,40€
2,90€
4,40€

\&
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Bier
Firstenberg Pils (Fass) 0,3 (1)
Firstenberg Pils (Fass) 0,5 (1)
Export (Fass) 0,3 (1)
Export (Fass) 0,5 (1)
Cola Weizen 0,5 (1,2,8)
Paulaner Hefeweizen (Flasche) 0,5 (1)
Paulaner Kristallweizen (Flasche) 0,5 (1)
Paulaner Dunkel Hefeweizen (Flasche) 0,5 (1)
Indisches Bier 0,33 (1)
Radler 0,4 (1)

Alkoholfreies Flaschenbier

Fiirstenberg Pils 0,5 (1)

Paulaner Weizenbier 0,5 (1)
Long Drinks(4cl)

Old Monk Cola (Indischer Rum 7 Jahre alt)
(1,2,8)

Cuba Libre (Havanna Club)
Whisky Cola (Scott Whisky)
Wodka Lemon

Campari Orange

B

3,90€
3,90€

4,50€
4,50€

4,50€

4,50€ g
- -

4,50€

1
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304
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Sekt

Sekt
Mango - Sekt
Sekt 0,751

Rotwein 0,25(

Barbera

Montepulciano

Merlot

Chianti

Hagnauer Spatburgeunder
Rotweinschorle

Cabernet Shiraz Indien

Flaschenweine rot 0,75(

Cabernet Shiraz Indien

4,90€
4,90€
4,90€
4,90€
5,70€
3,80€
4,90€

14,50€

\&
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330
333
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Weiffwein 0,25(

Soave

Chardonney

Piont Grigio

Hagnauer Miiller Thurgau
Weiflweinschorle

Indien Weifdwein trocken

Flaschenweine weifs 0,75

Indischer Weifdwein trocken

Roséwein 0,25(

Castelli Romani

Roséweinschorle

9

-,

4,90€ =
4,90€ “
4,90€
5,70€

3,80€
4,90€

14,50€

4,90€
3,80€

V.
\&
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Spirituosen
Amaretto 4 cl
Ramazotti 32% 4 cl
Avrena 34% 4 cl
Jagermeister 2 cl
Fernet Branca 42% 2 cl
Sambuca 2 cl
Old Monk 2 cl
Wodka 40% 4 cl
Mango Schnaps 2 cl
Jack Daniels 40% 4 cl
Ballantines 40% 4 cl
Havanna Club 4 cl
Kokos Schnaps 2 cl
Mango Likor 2 cl

Restaurant Indien Mirchi
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Heifle Getrinke

Tasse Kaffe (g

Portion Kaffee (s)

Espresso (s)

Doppelter Espresso (s)
Capuccino (vi(s)

Latte Macciato (vin(s)
Milchkaffee (vin(s)

Heifde Schokolade (vin

Heifde Schokolade mit Sahne (vin

Ingwertee im Glas mit Honig

Im Kdnnchen serviert

Indischer Yogitee/Chai (vin)
(mit Milch, Honig oder ohne Honig)

Schwarzer Tee (8)
Gruner Tee (8)

Pefferminztee

LT
b Restaurant Indien Mirchi
N

3,60€

3,20€
3,20€
3,20€
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ﬁ Zusatzstoffe e
=" 1 =mit Farbstoffen 2 = mit Konservierungsstoffen \M
F 3 = mit Antioxidationsmittel 4 = geschwarzt “
5 = geschwefelt 6 = mit Stufdstoff

7 = mit Phosphat 8 = koffeinhaltig
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Allergene

Glutenhaltiges Getriede (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut und Hybridstdamme daraus) und daraus hergestellte
Erzeugnisse

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse
Erdniisse und Erdniisserzeugnisse
Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse

Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss,
Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss)
und daraus hergestellte Erzeugnisse

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
Lupinen und Lupinenerzeugnisse

Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von uiber
10mg/kg oder 10ml/1
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